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AMAÇ: Temizlik ve dezenfeksiyon işlemlerinin standardize edilmesini sağlamak amacıyla hazırlanmıştır. 
 
SORUMLULAR: Görevli öğretim elemanları ve öğrenciler. 
 
UYGULAMALAR:  
  
 

A. Genel Kurallar 
 

1. Bulaşıkhanede kıyafetlerin ıslanmamasına dikkat edilmeli gerekiyorsa sıvı geçirmeyen önlük 

kullanılmalıdır. 

2. Cildi korumak amacı ile ellerin ürünle uzun süre temasından kaçının. 

3. Temizleme işleminde kimyasalları birbirleriyle karıştırmayın. 

 
 

B. Uygulama 
 

1.  Çelik raf/dolaplar; haftada bir gün yüzey yağ çözücü püskürtülür. 

2.  Sünger-tel ile ovalanır. Bol su ile durulanır, raf çek pas ile suyu çekilir. 

3.  Gerek görüldükçe kireç çözücü ile ovalanır, durulanır. 

4.  Haftada 1 gün duvarlar yüzey yağ çözücü ile yıkanır, durulanır. 

5.  Kazan yıkama ünitesi her gün iş bitiminden sonra bulaşık deterjanı ile temizlenir, durulanır. 

6.  Zemin her gün iş bitiminden sonra yüzey yağ çözücü ile yıkanır, durulanır, çek pasla suyu çekilir. 

 

 

 

Yardımcı Ekipmanlar: 

 

1.  Yüzey yağ çözücü 

2.  Bulaşık süngeri-teli 

3.  Kireç çözücü madde 

4.  Bulaşık deterjanı 


